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N () APRESENTACAO

Prezado cliente!

Obrigado por ter escolhido um produto Fatto.
O uso do seu produto é facil, entretanto o manual de instru¢cdes € um guia eficaz
para a instalacdo, utilizagcdao e manutengdo de seu novo produto.

Leia todas as instru¢des antes de utilizar o aparelho e guarde-as para futuras
referéncias.

Guarde a nota fiscal de compra. A garantia sé

é valida mediante sua apresentacao.

Ofe0)

(@] @fattoforno
@ fornofatto.com.br E

Acesse 0 QR Code
para maiores

) EANTTO iformagose e

manual online.

Importado por:
Fatto Industria e Comércio LTDA

CNPJ: 45.475138/0001-85 ) ) !
0 Servico de Atendimento ao Consumidor - SAC

Telefone: (46) 3547-1116 SAC: (46) 3547-1116
www.fornofatto.com.br sac@fornofatto.com.br
Produzido na China
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N () ATENCAO

Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes
referentes a utilizagao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando
com o aparelho."

"O aparelho nao deve ser operado por um temporizador externo ou qualquer
outro meio separado de controle remoto"

"Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagbes domésticas e
semelhantes, tais como:

- areas de cozinha para funcionarios em lojas, escritérios e outros ambientes de
trabalho;

- casas de fazenda;

- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial;

- ambientes tipo pousadas."

"Se o cordao de alimentacao estd danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante ou agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos"

Cuidado, superficie quente

Forno elétrico para pizza

Modelo: FE12

Tensdo: 220V~ 60Hz Poténcia: 1700W
Cor: Ago inox escovado

Peso: 10.800 kg (incluindo a pedra)
Medidas externas: L47xP43xA28 cm
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RECOMENDA SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR
Estamos muito conscientes da seguranca. Nos projetamos e fabricamos
produtos de consumo para a sua seguranga, nosso valioso cliente, acima de

tudo. Além disso, pedimos que vocé tenha cuidado ao usar qualquer aparelho
elétrico e siga as seguintes precaugoes.

0 IMPORTANTE

LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE USAR E GUARDE PARA REFERENCIA
FUTURA
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1, Retire e descarte com seguranca todos os materiais de embalagem e
etiquetas promocionais antes de usar o forno de pizza pela primeira vez.

2, Para evitar o risco de asfixia para criangas pequenas, remova € elimine com
seguranga a capa protetora instalada na ficha de alimentacao.

3, Nao use o aparelho perto da borda de uma bancada ou mesa. Certifique-se de
que a superficie é estavel, nivelada, resistente ao calor e limpa.

4, ndo use em uma superficie coberta de pano, perto de cortinas ou outros
materiais inflamaveis.

5, Um incéndio pode ocorrer se o forno de pizza estiver coberto ou tocar em
materiais inflamaveis, incluindo cortinas, cortinas, paredes e assim por diante,
quando em operagéo.

6, Ndo utilize o aparelho num gqueimador a gas ou eléctrico (ou perto de) ou
onde possa tocar num forno ou superficie aguecidos.

7, Nao deixe o cabo de alimentacgdo pendurado sobre a borda de uma mesa ou
balcdo, toque em superficies quentes ou fique amarrado.

8, Para evitar choque elétrico, ndo mergulhe o cabo, plugue ou base do motor
em agua (ou outros liquidos).

9, A carcacga exterior do forno da pizza pode estar quente durante e depois de
cozinhar. Por favor, nao toque em superficies quentes. Mantenha sempre o cabo
de alimentacgado deste forno de pizza, e os de outros aparelhos perto do forno,
longe da caixa do forno.

10, Este forno de pizza nao é adequado para ser usado em um pequeno gabinete
do aparelho. Certifique-se de deixar espaco adequado ao redor do forno.
Recomenda-se espaco minimo de 4 polegadas/10cm.

11, Nao toque em superficies quentes. Para evitar queimaduras, tenha extrema
cautela ao remover a panela de pizza ou pedra de pizza incluida, pois elas
podem estar muito quentes.

12, Nao cologue utensilios de cozinha, assadeiras ou pratos na porta de vidro.

13, Nao deixe a porta aberta por longos periodos de tempo.

14, Ndo guarde nenhum item em cima do forno de pizza quando em
funcionamento.
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15, Ndo coloque papeldo, plastico, papel, ou outros materiais inflamaveis neste
forno de pizza.

16, Nao cubra nenhuma parte do forno de pizza com papel aluminio. Isso
causara superaquecimento deste forno de pizza.

17, Recomendamos usar a panela dedicada com o forno de pizza, embora outras
panelas de ferro fundido / aco carbono que se encaixam também sido
adequadas para uso.

18, Nao use panelas antiaderentes ou revestidas no forno.

19, Tenha cuidado ao usar panelas de ago inoxidavel, pois elas podem descolorir
em altas temperaturas.

20, Deve-se ter cuidado ao retirar a panela deste forno de pizza. A panela deve
ser colocada sobre um material a prova de calor.

21, nenhuma tampa deve ser usada neste forno de pizza em cima da panela.

22, Alimentos de grandes dimensdes e utensilios metalicos ndao devem ser
inseridos no forno de pizza, pois podem criar incéndio ou risco de choque
elétrico.

23, para evitar qualquer contato direto com o forno de pizza, a casca de pizza
fornecida deve ser usada em todos os momentos ao inserir uma pizza na
cavidade, a menos que cozinhe uma pizza de panela.

24, O uso de acessorios e acessorios ndo recomendados ou fornecidos com este
forno de pizza pode causar ferimentos.

25, Ndo armazene quaisquer materiais, além dos acessérios recomendados pelos
fabricantes, neste forno de pizza quando nao estiver em uso.

26, Este aparelho é apenas para uso domeéstico. Nao utilizar em nenhum tipo de
veiculo em movimento. Nao utilize o aparelho no exterior ou para qualquer
outra utilizagao que nao seja a que se destina. O uso indevido pode causar
lesbes.

27. Se o aparelho tiver de ser limpo, movido, montado ou armazenado, desligue

sempre a unidade e deixe-a arrefecer completamente, antes de a desligar da
tomada.
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28, Nao limpe com almofadas de metal scouring. As pecas podem quebrar a
almofada e tocar partes elétricas, criando um risco de choque elétrico.

29, E necessaria uma supervisdo apertada quando o aparelho é utilizado por ou
perto de criancas.

30, Cabos de fonte de alimentagdao destacaveis mais longos ou cabos de
extensao estdo disponiveis e podem ser usados se o cuidado é exercido em seu
uso.

31, Recomenda-se inspecionar regularmente o aparelho e o cabo de
alimentacao. Ndo utilize o aparelho se houver danos no cabo de alimentagao ou
na ficha ou depois de o aparelho apresentar avarias ou se tiver sido danificado
de alguma forma. Pare imediatamente o uso e ligue para o Suporte ao
Consumidor do seu fornecedor.

32, Recomendamos operar este forno de pizza em um circuito dedicado
separado de outros aparelhos. Consulte um eletricista licenciado e qualificado se
tiver duvidas.

33, A manutencdo deve ser realizada por um representante de servigco
autorizado.

34, Este aparelho estd equipado com um cabo de alimentagdao com um fio de
aterramento com uma ficha de aterramento. O aparelho deve ser ligado a terra
com uma saida de 3 furos devidamente aterrada. Em caso de curto-circuito
elétrico, o aterramento reduz o risco de choque elétrico.

35, Nao corte, em nenhuma circunstancia, ou remova o terceiro pino (terra) do
cabo de alimentag¢ao ou use um adaptador.

36, Consulte um eletricista qualificado se as instru¢gdes de aterramento nao
forem completamente compreendidas, ou se houver dlvida sobre se o aparelho
estd devidamente aterrado.

Recomenda-se a instalagdo de um dispositivo de corrente residual (interruptor
de seguranca) para fornecer protecao de seguranga adicional ao usar aparelhos
elétricos. E aconselhdvel que um interruptor de seguranca com uma corrente de
funcionamento residual nominal ndo superior a 30mMA seja instalado no circuito
eléctrico que alimenta o aparelho. Consulte seu eletricista para obter conselhos
profissionais.
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COMPONENTES

NAPOLITANA  MANUAL

CONGELADA

NAO OPERE O FORNO DE PIZZA SEM O PAINEL DE CONTROLE ATIVO NO LUGAR

A - Puxador

B - Pedra da pizza

C - Ranhuras de ventilacdo

D - Painel de controle

E - Menu

F - Seleciona controle do elemento de aguecimento superior
G - Seleciona controle do elemento de aquecimento inferior
H - Display

| - Ajuste de Tempo e Temperatura (decremento)

J - Ajuste de Tempo e Temperatura (incremento)

K - Selecédo de funcéo

L - Inicio da contagem de tempo

M - Ligar/Desligar
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@}' FUNCOES

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Para remover quaisquer substancias protetoras nos elementos de aquecimento,
€ necessario ligar o forno vazio por 20 minutos. Certifique-se de que a area esteja

bem ventilada, pois o forno de pizza pode emitir vapores. Estes vapores sdo
seguros e ndo sdo prejudiciais para o desempenho do forno de pizza.

1.Remova e descarte com seguranga qualquer embalagem material, etiquetas
promocionais e fita deste forno de pizza.

2. Retire a pedra da pizza da embalagem. Limpe suavemente a superficie superior do
convés com um pano Umido. Seque bem e coloque a pedra da pizza na cavidade do forno.

3. Limpe o interior do forno com uma esponja macia e humida.

4. Coloque o forno sobre uma superficie plana e seca. Certifique-se de que ha uma
distancia minima de 4" (10cm) de espago em ambos os lados do forno e 6" (15cm) acima.

5. Desenrole o cabo de alimentacdo completamente e insira o plugue de alimenta¢do em
um aterramento tomada.

6. O alerta do forno de pizza soara e o botéo de ligar o forno acendera.

7. Através do botdo de selecdo de fungGes, escolha a fungdo NAPOLITADA 450°C e
acione novamente o botéo de ligar o forno.

8. Deixe o forno agir por 20 minutos.

9. O forno de pizza ja esta pronto para uso.

OPERANDO SEU FORNO DE PIZZA
Devido as temperaturas extremamente altas que estao sendo alcangadas,

certifique-se de colocar o forno em uma area bem ventilada, pois ele emitira
fumacga ao cozinhar.
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1. Insira a pedra da pizza na pizza cavidade do forno.
2. Ligue o menu para a configuragao desejada.

3 As luzes de temperatura iluminardao na maravilha da exibicdo. O que significa
que o forno de pizza esta pré-aquecendo.

4. Depois que o forno é pré-aquecido para a temperatura de ajuste, a luz
indicadora de temperatura para de piscar e a campainha soa trés vezes.

5°. Use a pa perfurada da pizza para colocar a pizza diretamente sobre a pedra
da pizza. Nao use a pa como forma de pizza.

6°. Feche a porta do forno.

7°. Pressione a tecla P para iniciar o temporizador de contagem regressiva. E a
o tempo comegard a ser contado regressivamente.

8°. No final do ciclo de cozimento, o alerta do forno soard por 5 vezes e as luzes
do tempo voltarao ao tempo inicial.

9°. Retire sua pizza e aproveite.

o ATENCAO

Quando vocé pretende transportar o produto; Retire a pedra da pizza de dentro
do forno e embale separadamente para evitar a quebra.

Certifique-se de que este forno de pizza é pré-agquecido antes de colocar a pizza
na cavidade. Se cozinhar varias pizzas, espere até que a luz A C se acenda antes
de carregar sua prdéxima pizza.

Se cozinhar diferentes tipos de pizza, é aconselhavel comecgar com o tipo que
usa a temperatura mais baixa.

Para funcgbdes de cozimento a alta temperatura recomendamos que vocé
monitore e fique perto do forno de pizza pois sua pizza ficard pronta
rapidamente e devera ser retirada para nao queimar ou iniciar fogo dentro do
forno.

Apos o cozimento, a fim de proteger os componentes elétricos internos, ndo
é permitido desligar a tomada imediatamente. Deixe o forno resfriar
completamente, ele desligara o resfriamento automaticamente, e em

seguida, desligue da tomada.
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O timer para alertad-lo quando sua pizza estiver pronta. O tempo recomendado
iluminara dependendo do estilo de pizza selecionado, mas pode ser ajustado
antes ou durante o cozimento para se adequar a sua referéncia. Pressione a
tecla P para iniciar o temporizador. O ciclo de contagem regressiva pode ser
interrompido a qualgquer momento desligando/ligando a chave.

NAPOLITANA
Pizza estilo "Wood Fired"

o
(400-450 °C)
\.

(Recomendado: 2 min.)

Alcance auténticos resultados de pizza napolitana em casa!

Calor extremmamente alto.

Espere uma crosta crocante, bordas evidentes, base maledvel, com bolhas
distintas e carboniza¢do (mancha de leopardo).

Este forno de pizza ndo utiliza madeira ou subproduto de madeira. O termo "a
lenha" refere-se as caracteristicas especificas de desempenho térmico deste
forno que replicam o de um forno a lenha.

MANUAL

—

N
N\
="\

\ Y=

(80-450 °C) %,
(Tempo recomendado: 3 minutos.)

Calor extremamente intenso. Ideal para cozinhar legumes, gratinar.
Observe que o tempo de cozimento pode variar dependendo do tipo de vegetal
gue esta sendo cozido.

Reaquecer (MANUAL)

(170°C)

(Tempo recomendado: 10mins.)
Perfeito para reaquecer sua pizza.

PIZZA FINA E CROCANTE

(Tempo recomendado: 4-5mins.)

Esta massa € enrolada finamente, o que da a pizza um resultado nitido.
A cobertura deve ser até a borda e o molho pode ser espalhado para o lado de
fora da pizza.
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PIZZA PAN

(Tempo recomendado: 18mins.)

Base crocante incrivel, massa fofa e muitas coberturas com molho quase até a
borda. A derradeira indulgéncia da pizza. Esta configuragao requer o uso da
panela fornecida com o forno de pizza

NEW YORK PIZZA

(Tempo recomendado: 7-8mins.)

O perfil de calor foi projetado para alcancgar a icdnica pizza estilo Nova York. As
coberturas e a crosta devem ser uniformemente douradas e a pizza deve ter
uma sensag¢ao mastigavel na boca.

CONGELADA

(Recomendado:12-20mins.)

Otimos resultados de pizza congelada

DADOS TECNICOS

Peso: 10,8Kg
Largura: 43cm
Altura: 28cm P —

Profundidade: 47cm — —

28cm

T

43cm
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Ndmero do modelo Voltagem Poténcia
FE-12 220V~ 50/60Hz 1700W
inferior

MANUAL 450°C 450°C 80-450°C 2min 1-60min
NAPOLITANA 450°C 450°C 200-450°C | 2min 1-10min
FINA &CROCANTE 270°C 330°C 80-450°C 6min 1-10min
PIZZA PAN 220°C 340°C 80-450°C 12min 1-30min
NEW YORK 245°C 270°C 80-450°C 8min 1-20min
CONGELADA 245°C 205°C 80-450°C 16min 1-20min

Certifique-se de desligar o forno e deixa-lo esfriar antes de limpar.

Se desejar, limpe as paredes com uma esponja Umida, pano ou almofada de
nylon e detergente neutro.

NAO USE ALMOFADAS DE LIMPEZA DE PALHA DE AGO, LIMPADORES ABRASIVOS OU
RASPE AS PAREDES COM UM UTENSILIO DE METAL, POIS TODOS ESSES METODOS
PODEM DANIFICAR O REVESTIMENTO LIMPO CONTINUO.

Todos os acessoérios devem ser lavados em agua quente e sabdo. A porta pode
ser limpa com uma esponja Umida e enxugada com um papel ou toalha de
pano. Limpe o exterior com uma esponja humida.

NAO UTILIZE UM LIMPADOR ABRASIVO, POIS PODE DANIFICAR O ACABAMENTO
EXTERIOR.

O forno de pizza é muito quente durante a operagao. Se vocé precisar limpar o
interior ou a pedra de pizza ou desconectar o cabo de alimentacao, vocé deve
esperar que o forno esfrie completamente antes de operar. Depois de assar a
pizza, abra a porta para esfriar.
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Parabéns, vocé adquiriu um produto Fatto. A partir de agora terd 12 meses de
garantia de acordo com as especificacdes a seguir:

1. GARANTIA LEGAL: 90 dias

1.1 -Garantia legal de 90 dias, prevista no artigo 26, inciso I, da Lei n°® 8078/90
(Codigo de Defesa do Consumidor).

2. GARANTIA CONTRATUAL ESPECIAL: 09 meses

2.1 - A garantia especial serd vdlida para este produto, em todo territério
nacional, desde que tenham sido adquiridos e instalados de acordo com o
recomendado pela Debacco. A garantia € valida para vicios ou defeitos de
fabricagao, constatados por meio de analise do produto pelo Servigo Autorizado
Debacco.

2.2 -A garantia especial é contada a partir da data de emissao da nota fiscal de
compra, ocorrendo da seguinte forma:

2.3 - Ao adquirir o produto, o consumidor conta com 03 meses de garantia
legal + 09 meses de garantia especial, totalizando 12 meses de garantia.

3. AGARANTIA NAO COBRE:

31 - Defeitos decorrentes do uso comercial ou outro que nao do uso
domeéstico.

3.2 - Produtos ou pecas danificadas devido a acidente de transporte ou
manuseio, riscos, amassamentos e efeitos da natureza (raios, chuvas,
inundacgdes, desmoronamentos etc.), além de ma armazenagem.

3.3 - Se o produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual de
Instrucdes. Defeitos decorrentes da instalagdo inadequada.

3.4 - Nao forem observadas as especificagcbdes e recomendagdes do Manual do
Consumidor quanto as condi¢gbes para instalagao do produto, tais como,
nivelamento do produto, adequagao do local para instalagcao, tensao elétrica
compativel com o produto, etc.

3.5 - Despesas relativas a instalagdo do produto e ou de ajustes do local as
condi¢cdes necessarias a instalagdo do mesmo. Despesas com transporte, pegas,
materiais e mao-de-obra para reparar o local aonde for instalado o produto (ex.:
rede elétrica, conexdes elétricas e hidraulicas, tomadas, esgoto, alvenaria,
aterramento, modveis e outros). Despesas decorrentes e consequentes de
instalagcao de pecas que nao pertencam ao produto, sendo estas de
responsabilidade Unica e exclusiva do Consumidor.

3.6 - O produto for ligado em tensao diferente da qual foi destinado. Ndo
funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia
elétrica, como oscilagdes de energia superiores ao estabelecido no manual do
consumidor, insuficiéncia, interrupcdes e demais problemas.
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3.7 - A substituicdo de lampadas, vidros, plasticos e pegas sujeitas ao desgaste
natural, descartdveis ou consumiveis, pecas maodveis ou removiveis em uso
normal, tais como botdes de comando e puxadores, além dos custos de servicos
utilizados na aplicagdo das pecas e as consequéncias advindas dessas
ocorréncias.

3.8 - Chamadas relacionadas a orientagcdo de uso constantes no Manual de
Instrucdes ou no proprio produto, sendo passiveis de cobrangas aos
Consumidores.

3.9 - Caso haja remocio e/ou qualquer alteracdo do ndmero de série ou da
etiqueta de identificagao do produto.

3.0 - O defeito for causado por acidente ou ma conservagao do produto pelo
Consumidor: maus tratos, ma utilizagdo, descuidos com produto ou, ainda, sofrer
alteracdes ou modificacdes estéticas e/ou funcionais, bem como, consertos por
agentes ndo credenciados pela Fatto.

3.1 - No periodo das GARANTIAS CONTRATUAIS, despesas de deslocamento do
Servico Autorizado, quando e se o produto estiver instalado fora do municipio
sede do Servico Autorizado Fatto, os defeitos deverdao ser comunicados ao
Servico de Atendimento ao Cliente (SAC) Fatto, sendo que neste caso as
despesas decorrentes de transporte do produto, seguro, bem como despesas de
viagem e estadia do técnico, quando for o caso, serao por conta do consumidor,
seja qual for a natureza ou época do servigo.

3.12 - Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes da falta de
limpeza e excesso de residuos, bem como da agao de animais (insetos, roedores
ou animais domeésticos), ou ainda por existéncia de objetos em seu interior,
estranhos ou ndo recomendados ao funcionamento e finalidade de utilizagao.

3.13 - Defeitos estéticos (produtos amassados ou riscados) ou com falta de
pecas internas ou externas de produtos vendidos de mostruarios. Esses
produtos tém garantia legal e contratual apenas para problemas funcionais que
sejam oriundos de defeitos de fabricagdo.

314 - Problemas de ferrugem/oxidacgao: Instalagcdo em ambientes sem a devida
protecdo contra a alta concentracdo salina e/ou umidade. Instalacdo em
ambientes insalubres onde o produto esteja exposto a outros produtos
guimicos, vapores, poeira, raios solares, acidos ou alcalinos que possam agredir a
pintura e o funcionamento do mesmo (ex. cloro para piscinas, materiais de
limpeza doméstica, etc).

¢ FATTO 13



4. ATENCAO:

41 - Para usufruir da garantia, preserve o MANUAL DE INSTRUCOES E USO,
CERTIFICADO DE GARANTIA E A NOTA FISCAL DO PRODUTO. Estes
documentos precisam ser apresentados ao profissional autorizado quando
acionado o atendimento.

5. RECOMENDAMOS:

5.1 - No ato da entrega, confira seu produto na presenca do transportador.
Verifique a qualidade da entrega, a quantidade, se o produto esta de acordo
com a compra e a descricdo da Nota Fiscal que o acompanha. Em caso de
qualquer ndo conformidade, recuse o produto, registre o motivo no verso da
Nota Fiscal e entre em contato com o responsavel pelo servigo de entrega.

52 - Observar as especificagcbes e recomendagcdes do MANUAL DE
INSTRUCOES E USO o qual acompanha este produto, quanto as condicdes de
uso e instalagao

e -
Acesse o QR Code
@ @fattoforno para maiores
informagdes e
@ fattoforno.com.br manual online.
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